
 

Formação Geral 

 

PADRÃO DE RESPOSTA 

O estudante deve elaborar um texto dissertativo que contemple alguns dos seguintes 

argumentos e exemplos possíveis: 

 

Item a: 

Caminhos para condução das respostas a respeito do Direito das meninas/jovens/mulheres: 

 Todo cidadão tem o direito à educação com base no texto da Constituição Brasileira; 

 Direito à educação apoiado no Estatuto da Criança e do Adolescente; 

 Direito à educação apoiado na Declaração dos Direitos Humanos; 

 Universalização de direitos; 

 Educação como ponte para o aprimoramento de ideias; 

 Reflexões críticas a respeito de situações em que se observa obstáculo ao livre acesso à 

educação; 

 Vinculação entre educação e paz social. 

Item b: 

Caminhos para condução das respostas a respeito das relações de poder entre homens e 

mulheres: 



 Violência física e psicológica contra a mulher, incluindo a Lei Maria da Penha, no caso 

específico do Brasil; 

 Tolerância/intolerância a vestimentas, trajes, comportamentos socialmente 

estereotipados; 

 Aspectos socioculturais que impõem à mulher uma condição de submissão na sociedade, 

tais como: mutilação, impossibilidade de manifestar seus desejos e posicionamentos em 

algumas culturas, entre outros; 

 Igualdade/desigualdade de gênero, por exemplo, no mercado de trabalho, em relação à 

desigualdade salarial; 

 Ideais de Liberdade, Igualdade e Fraternidade: referência a esses ideais como possibilidade 

de equilibrar as relações de poder entre homens e mulheres. 

 



 

PADRÃO DE RESPOSTA 

O estudante deve elaborar um texto dissertativo que aborde os seguintes aspectos: 

1) reconhecer o caráter dinâmico da cultura, trazendo elementos dos textos 1 e 2 

(padrão de resposta), e com base nesses textos posicionar-se a respeito do 

reconhecimento do funk como legítima manifestação artística e cultural da sociedade 

brasileira (enunciado da questão); 

2) situar o funk dentro das reflexões do segundo texto (Laraia, 2008), abordando 
aspectos como mudança, preconceito, diferença, relações interculturais; 

3) clareza na exposição das ideias.  

Obs.: As notas serão atribuídas de acordo com o preenchimento dos critérios citados acima e 
considerando três correntes interpretativas que podem estar presentes nas respostas: a favor, 
contra e intermediária em relação ao reconhecimento do funk como legítima manifestação 
artística e cultural da sociedade brasileira. 



Tecnologia em Gastronomia 

 

PADRÃO DE RESPOSTA 

a) Os vegetais clássicos utilizados na preparação de um mirepoix são: 

 50% de cebola; 25% de cenoura; 25% salsão.  
 

OU 

 1 cebola; ½ cenoura e ½ salsão, pois a proporção está mantida entre os 
vegetais.  

 
OU 

 ½ cebola; ¼ de cenoura e ¼ de salsão, também obedecendo à proporção entre 
os vegetais. 

b) Quanto menor for o tempo de cocção, menores devem ser os cortes dos vegetais. Como o 
tamanho do corte é proporcional ao tempo de cocção, os vegetais devem ser cortados em 
pedaços pequenos, tendo em vista o tempo curto determinado pelo chefe. O estudante 
poderá citar cortes como forma de aludir ao tamanho adequado (exemplo: brunoise, 
jardineira, parisiense, macedoine, printanier, parmentier...). Uma maneira de explicar é que, 
em função do tempo exíguo, o tamanho pequeno permite que se possa extrair, em meia hora, 
o máximo de sabor, cor e aroma. 



 

 

PADRÃO DE RESPOSTA 

a) DESPESAS COM ALIMENTOS E BEBIDAS = R$33.600,00   
   DESPESAS COM MÃO-DE-OBRA = R$36.000,00  
   DESPESAS GERAIS E IMPOSTOS = R$30.000,00  

     OU: 83% 

    OU:  R$  99.600,00 
 
b) A fórmula para calcular o lucro líquido é: 

LUCRO LÍQUIDO = FATURAMENTO BRUTO – DESPESAS (ALIMENTOS, MÃO-DE-OBRA, CUSTOS 
DIVERSOS E IMPOSTOS) 

LUCRO LÍQUIDO = R$120.000,00 – (R$33.600,00 + R$36.000,00 + R$30.000,00) 

LUCRO LÍQUIDO = R$20.400,00, equivalente a 17%. 



 

 

PADRÃO DE RESPOSTA 

a) O estudante pode citar: 

 embalagens íntegras, identificação correta no rótulo e produto dentro do prazo de 
validade; 

 as latas não podem estar amassadas, estufadas ou enferrujadas; 
 os vidros não podem estar vazando, apresentar trincamento, ter formação de espumas 

ou qualquer outro sinal de alteração; 
 cereais, farináceos ou leguminosas não devem apresentar vestígios de insetos, terra, 

materiais estranhos ou umidade excessiva; 
 aspecto sensorial do alimento; 
 controle do transporte (poderá citar as condições do entregador, do veículo, 

temperatura interna do veículo, registro do veículo no órgão competente); 
 verificação de selos de controle; 
 respeito à temperatura de recebimento de cada produto; 
 ordem de recebimento: resfriado, congelado e em temperatura ambiente. 

 
b) O estudante pode apresentar:  

 não deixar o alimento cru entrar em contato com o alimento cozido; 
 separar carnes e peixes crus de outros alimentos; 
 guardar os alimentos em recipientes fechados; 
 não utilizar o mesmo utensílio (faca, tábua, garfo etc.) para manipulação de matérias-

primas de origens diferentes, assim como para manipular crus e cozidos; 
 lavar bem as mãos antes de manipular os alimentos e na troca de origem; 
 higienizar bem os utensílios, móveis e equipamentos antes do uso; 
 Temperatura do ambiente de trabalho;  
 Estrutura da área física adequada, separação das áreas de manipulação (quente/fria; 

suja/limpa). 


