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QUESTAO DISCURSIVA 01

TEXTO 1

A Fiocruz é uma instituicao de ciéncia, saude e educagao, vinculada ao Ministério da Saude, que completou 120
anos. Com varias acOes de pesquisa, de desenvolvimento de tecnologias, de producdo de vacinas e
medicamentos, a Fiocruz se dedica a enfrentar grandes desafios sanitarios. Seu trabalho é fundamental para
pensarmos em um pais com mais justica e equidade.

Disponivel em: https: //www.anped.org.br/News/sbpc-divulga-manifesto-em-defesa-da-educag¢do-da-ciencia-eda-democracia.

Acesso em: 8 ago. 2022 (adaptado).
TEXTO 2

Com a pandemia do novo coronavirus, intensificaram-se as dificuldades e limitacdes fisicas, orcamentarias e
estruturais para a pesquisa cientifica. Durante o periodo de isolamento social, com o fechamento das salas de
aula e dos laboratdrios, as universidades, com seus professores, académicos e funciondrios, precisaram se
reinventar. O fazer ciéncia é um processo complexo que envolve pesquisadores, académicos, estrutura fisica,
horas de dedicacdo, testes, erros e acertos. Muitas vezes, é preciso também recomecar, buscar novas
metodologias, olhar o resultado por outro viés e reaprender a ler o que se descobriu. Por tudo isso, a pesquisa
nao é algo que se faz da noite para o dia, e produzi-la é ainda mais desafiador.

Disponivel em: https://www.upf.br. Acesso em: 6 jun. 2022 (adaptado).
TEXTO 3

A tabela a seguir apresenta a variacao do orcamento federal nos anos de 2020 e 2021.

Pasta Orgal(w;:\tt;I;e:eesrzlee:gOZl Variagdo (2020 - 2021)
Agricultura 10,42 - 0,2%
Cidadania 103,9 +22,1%
Ciéncia, Tecnologia e Inovagbes 8,36 -28,7%
Defesa 65,33 -9,8%
Desenvolvimento Regional 10,68 + 23,6%
Economia 569,49 - 4,6%
Educagao 74,56 -27,1%
Infraestrutura 17,29 - 8,1%
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Justica e Seguranca Publica 11,46 -11,7%
Meio Ambiente 2 -25,1%
Minas e Energia 8,94 + 44,2%
Mulher, Familia e Direitos Humanos 0,52 + 44,4%
Relacdes Exteriores 1,97 -17,2%
Saude 136,23 +4,8%
Turismo 1,73 -55%

PLOA —PLN 28/2020, com as alteragdes do Congresso Nacional e Consultoria de Orgamento do Senado Federal. Agéncia Senado.

Com base nas informacdes dos textos e da tabela apresentados e considerando o contexto da
pandemia de Covid-19, faca o que se pede nos itens a seguir.

a) Discuta por que os investimentos publicos em educacao, ciéncia, tecnologia e inovagao sdo estratégicos e
contribuem para o desenvolvimento cientifico de um pais. (valor: 5,0 pontos)

b) Explique como o fomento publico ao desenvolvimento cientifico pode atender a justica social e a
equidade, em contextos como o da pandemia de Covid-19. (valor: 5,0 pontos)

PADRAO RESPOSTA

a) O estudante deverd objetivamente recorrer a elementos presentes no texto e na tabela apresentada,
considerando a realidade do baixo investimento em ciéncia, tecnologia e inovagdao, bem como em educagao.
Nesse sentido, espera-se que ele justifique a necessidade de investimento em ciéncia, tecnologia e educacao

recorrendo a pelo menos um dos seguintes exemplos:

Investimento publico em pesquisa e desenvolvimento por intermédio de universidades publicas e
institutos de pesquisa.

Pesquisas realizadas em outros paises que possibilitaram acesso mais rapido as vacinas e serviram de
modelo para o que foi desenvolvido no Brasil.

Pesquisadores das universidades brasileiras como protagonistas nas orientacdes e informacgdes a respeito
da Covid-19, junto aos meios de comunicacgao.

Desenvolvimento de equipamentos como mascaras e respiradores que foram alternativamente
implementados e viabilizados por pesquisa e extensdo universitarias.

Bolsas de pesquisa e outros investimentos como elementos-chave para o desenvolvimento de pesquisa e
extensao.

b) O estudante deverd objetivamente apresentar seu argumento, podendo fundamentar-se em aspectos

como:

O papel das universidades, em seu compromisso com a justica social e equidade, implementado por meio
do ensino, pesquisa e extensao.

O investimento publico em pesquisa, tecnologia e educagcdo como garantia de acesso igualitario da
populacdo aos recursos de salde, em contraponto ao investimento privado, com vistas a comercializacdo
a partir de prioridades empresariais.

A politica publica de distribuicdo de vacinas gratuitas, por intermédio do Programa Nacional de
Imunizac¢do (PNI), que possibilitou o acesso as vacinas para toda a populagdo.

As questBes econdmicas mundiais, que acabaram determinando uma distribuicdo desigual de recursos de
saude em escala global, com as superpoténcias econémicas retendo boa parte destes recursos.
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QUESTAO DISCURSIVA 02

O patriarcado (ou dominagdo masculina) é composto por diferentes estruturas que se conectam na reproducao
das desvantagens e da vulnerabilidade das mulheres nas sociedades contemporaneas. A violéncia sexual é uma
delas; a exclusdo politica é outra. Embora essas ndo esgotem todas as estruturas de dominacdo, sdo elas que,
em conjunto com a divisao sexual do trabalho, sdo mais determinantes. Ambas se alimentam e, ao mesmo
tempo, ativam esteredtipos de género em que o feminino convencional estd associado a domesticidade e a
aceitacdo, pelas mulheres, da autoridade masculina.

Algumas farsas ocupam papel importante na justificacdo da violéncia contra as mulheres, tanto na violéncia da
exclusdo politica quanto na sexual. Uma dessas farsas é a de que as mulheres ndo se interessam pela politica.
Nesse sentido, estariamos diante da autoexclusdo. A outra é que as mulheres seriam as culpadas pela violéncia
sexual que sofrem sistematicamente. Aqui, o problema seria que elas estdo onde ndo deveriam estar, se
vestem como ndo deveriam, isto é, se comportam como se fossem livres.

BIROLI, F. Mulheres, politica e violéncia. Disponivel em: https://blogdaboitempo.com.br. Acesso em: 18 jul. 2022 (adaptado).

Com base no texto apresentado, faca o que se pede nos itens a seguir.

a) Discorra sobre a relacdo entre o patriarcado estrutural e a desigualdade entre homens e mulheres.
(valor: 5,0 pontos)

b) Proponha duas acBes do Estado para o enfrentamento dos diferentes tipos de violéncia
contra a mulher. (valor: 5,0 pontos)

PADRAO RESPOSTA

a) O estudante deve considerar na sua analise o entendimento do patriarcado como um sistema de
dominacdo e hierarquia masculina que se expressa em diferentes formas de desigualdade entre os sexos.
No entendimento de patriarcado, pode-se explicitar sua dimensdo estrutural, com base, por exemplo, na
divisdo sexual do trabalho, na desigualdade econémica entre homens e mulheres, na sub-representacao
das mulheres na politica e em cargos de poder. O estudante deve ainda, ressaltar questdes culturais,
como a educacdo sexista e a midia que coisificam a imagem das mulheres e naturalizam a desigualdade
entre os sexos, de forma a considerar os homens como dominantes enquanto as mulheres sado
historicamente tidas como submissas e incapazes.

b

~

Espera-se que o estudante aponte a importancia do papel do Estado na implementacdo de mecanismos
juridicos e normativos voltados a protecdo da mulher; politicas publicas (salde, educacdo ndo sexista,
assisténcia social, etc) servicos e equipamentos sociais (delegacias especializadas; defensoria publica
especializada; casa abrigo; centro de referéncia, juizado especial) para o acolhimento e atendimento as
mulheres vitimas de violéncia, bem como para a prevencao e enfrentamento as violéncias. Também pode
ser destacada a importancia de politicas de incentivo a qualificacdo profissional, fundamental para
garantir atendimento adequado as mulheres, de forma a nao revitimiza-las.

Também pode ser ressaltada a relagdo do Estado com as ONGs, conselhos de direitos, movimentos de
mulheres e diferentes representacdes da sociedade civil para o enfrentamento e a desnaturalizacdo da
desigualdade, o que pode contribuir para criagdo de uma cultura que dissemine praticas ndo sexistas e
defensoras da igualdade de género.
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QUESTAO DISCURSIVA 03

O trabalho de um gastrénomo vai além de producgdes e criacdes de pratos que encantam os clientes. E
necessario, para esse profissional, o conhecimento das técnicas basicas de cozinha e, principalmente, das
normas e das legislacGes referentes a seguranca dos alimentos, as quais contribuem para a manutencado da
qualidade, impedindo que fontes contaminantes ou condicbes ambientais atuem como focos de
contaminagdo. Assim, praticas higiénicas eficientes sdo necessarias em todas as etapas da cadeia produtiva.
Em se tratando de higienizagao de utensilios e equipamentos, existem duas etapas: limpeza e sanitizagao.

Considerando as informacdes apresentadas, faca o que se pede nos itens a seguir.

a) Descreva o objetivo da limpeza e o objetivo da sanitizagcao no ambiente da cozinha, conforme previsto pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. (valor: 6,0 pontos)

b) Indique o momento ideal para se realizar a sanitizagdo e apresente dois exemplos de sanitizantes que
podem ser utilizados para reduzir a contaminacdao dentro da cozinha. (valor: 4,0 pontos)

PADRAO RESPOSTA

a) A limpeza tem como objetivo a remocdo das sujidades macroscépicas de origem organica e inorganica,
deixando-se o equipamento visualmente sem a presenca de contaminantes. A sanitizacdo tem como
objetivo reduzir os perigos microbioldgicos até niveis que ndo comprometam a qualidade higiénico-
sanitdria do alimento ou até mesmo eliminar esse perigo.

b) O momento ideal para sanitizacdo é apds a limpeza. Sdo exemplos de sanitizantes: alcool 70%; agua
sanitdria (hipoclorito de sddio ou solucdo de cloro); acido hiperacético; quaternario de amonia; solucdo
de iodo.

QUESTAO DISCURSIVA 04

Para interpretar e executar corretamente uma receita, é preciso conhecer os tipos de cortes cldssicos. Ao
criar uma receita, o mais importante é ter em mente o porqué de usar esse ou aquele corte. Deve-se
considerar ndo apenas a perfeicdo das medidas, mas também a uniformidade dos cortes, o melhor
aproveitamento do alimento e a sua aplicagdo, bem como o tempo de cozimento, o tamanho dos outros
ingredientes, a textura, a intensidade de sabor e o resultado desejado. Por tudo isso, a habilidade nos
cortes é indispensavel a um profissional e é algo que se adquire com tempo e treino.

KOVESI, B. et al. 400 g Técnicas de cozinha. Sdo Paulo: Companhia editora nacional, 2007 (adaptado).

Considere que um cozinheiro executou um menu exclusivo, composto por uma entrada, um prato principal
e uma sobremesa, respeitando, conforme determinagao do chef, os padrdes dos cortes classicos de cada
receita, mantendo a textura e o sabor dos alimentos e empregando corretamente os métodos de coc¢do. O
menu executado compreendia os seguintes pratos, que foram preparados conforme as respectivas
orientacoes do chef.

entrada: salada de queijo de cabra com tomate

Orientagdes do chef:

e selecionar folhas de radicchio, agrido e alface romana e centraliza-las no prato;
e posicionar, por cima das folhas, o queijo de cabra e o tomate concassé. Prato principal: robalo grelhado

com legumes e redugao de balsamico Orientagdes do chef:

e cortar o peixe em tranche e manter a pele; grelha-lo iniciando pelo lado da pele;

* branquear previamente os legumes e salted-los no azeite: julienne de cenoura e abobrinha, flores
médias de couve-flor, batatas tourné e vagem francesa;
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e decorar o prato com a reducao de balsamico; colocar os legumes ao lado do peixe e colocar sobre o robalo
chiffonade de couve frita em imersao.

Sobremesa: frutas da época com sorvete de pistache
OrientacOes do chef:

e colocar em uma taca as frutas em noisettes e, por cima delas, uma bola de sorvete de pistache;
¢ finalizar o prato com uma calda de frutas vermelhas.

Com base no caso apresentado, faca o que se pede nos itens a seguir.

a) Identifique trés cortes classicos utilizados nessas preparacées e descreva as caracteristicas de cada um
deles. (valor: 6,0 pontos)

b) Identifique e explique dois métodos e/ou técnicas de cocgdo mencionados nas orienta¢des do chef.
(valor: 4,0 pontos)

PADRAO RESPOSTA

a) Os cortes classicos utilizados nas preparagdes foram os seguintes:
e concassé: corte, em diversos formatos, realizado no tomate, retirando-se dele a pele e as sementes;
e julienne: corte empregado geralmente em legumes, formando bastdes;

e noisette: corte pertencente a classificacdo dos boleados, deixando o alimento em formato de bola,
utilizado geralmente em legumes e frutas;

e tourné (ou torneado): corte em formato de barril, com sete lados iguais e bases horizontais, utilizado em
legumes e raizes firmes, como batata, cenoura e abobrinha;

e chiffonade: corte empregado para fatiar folhas;
e tranche: corte empregado em peixes: por¢do de filé grosso cortado na diagonal.
b) Os métodos e as técnicas de coc¢do mencionados foram os seguintes:

o grelhar: processo de coccdo em grelha sobre uma fonte de calor forte (gas, eletricidade ou brasa), indicado
para alimentos que sejam naturalmente macios e ricos em gordura ou que tenham passado por um
cozimento prévio.

o saltear: método rapido realizado em alta temperatura e com uso de pouca gordura; para se utilizar esse
método, os alimentos devem ter passado previamente por branqueamento ou ser naturalmente macios;

o fritar em imersdo: cozinhar um alimento em gordura quente prépria para resistir a altas temperaturas,
sendo a temperatura ideal 180°C;

e reduzir (ou apurar): concentrar um liquido mediante aquecimento lento e continuo, a fim de eliminar o
excesso de dgua e, consequentemente, reduzir o volume.

e branquear: cozinhar rapidamente um alimento em meio liquido (agua) fervente, sem deixar que ele
chegue a coccdo completa; em seguida, resfrid-lo em dgua gelada com o intuito de interromper o
cozimento para finaliza-lo posteriormente ou manter sua cor.
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QUESTAO DISCURSIVA 05

O setor de alimentos e bebidas foi diretamente impactado pela pandemia de Covid-19. Foi necessario que
os estabelecimentos se readequassem as novas necessidades do consumidor e aos protocolos de seguranca,
o que fez os gestores precisarem reavaliar e rever seu planejamento financeiro. A gestao de custos na
atividade produtiva gastronomica esta diretamente ligada ao planejamento de cardapios. Dessa forma, um
planejamento de cardapios eficiente tornara essa atividade viavel do ponto de vista econémico-financeiro.

No que se refere a gestdo de custos no setor de alimentacado, faca o que se pede nos itens a seguir.
a) Explique o que é custo variavel e apresente um exemplo desse tipo de custo. (valor: 3,0 pontos)
b) Expligue o que é custo fixo e apresente um exemplo desse tipo de custo. (valor: 3,0 pontos)

c) Explique por que é importante a utilizacdo do fator de correcdo no processamento de alimentos.
(valor: 4,0 pontos)

PADRAO RESPOSTA

a) Custos variaveis sdo aqueles que aumentam ou diminuem conforme o volume produzido, como os que
dependem da producdo ou do volume de negdcios. Exemplos: matéria-prima; insumos; e energia elétrica
usada na producao.

b) Custos fixos sdo aqueles que independem da quantidade produzida — ou seja, mesmo que a quantidade
produzida aumente ou diminua, esses custos ndo vao sofrer alteragcbes por causa disso. Sdo exemplos
desse tipo de custo: aluguel; depreciacdo de equipamentos; e mdo de obra contratada mensalmente.

c) A utilizacdo do fator de correcdo é importante para o calculo correto dos custos de producdo dos
alimentos, pois, caso contrario, os custos ficardo subavaliados em funcdo da perda durante o
processamento. Outra justificativa que pode ser fornecida é fato de que o fator de correcao serve para
ajustar para cima os custos dos insumos.
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